REGIONAL | FRISCH | HAUSGEMACHT

Vorspeisen

Frisch gebackenes hausgemachtes Sauerteigbrot begleitet Sie durch den Abend

« Marktfrischer Herbstsalat )‘ 16.50
Krauterseitling | Champignons | Birne | Traube | Haselnuss

« Kiirbisschaumsuppe f 12.50

« Burrata | Kiirbis | Sauerteigbrotcroutons | Basilikumpesto 16.50

« Charcuterie (kleine Fleischauswahl)

Frischkdse mit Schnittlauch | Sauerteigbrot 17.00
Hauptgdnge
o Bauernbratwurst | Zwiebelsauce 32.00
« Kalbssteak | Schalottenjus 48.00
« Rehgeschnetzeltes | gebratene Pilze | Wildrahmsauce 38.00
glasierte Marroni | Preiselbeeren
e Quarkspitzli | Herbstgemiise | glasierte Marroni / 25.50
Preiselbeeren

« Beilagen und unsere Gemiisekiiche:

Quarkspatzli | Knusprige Ofenkartoffeln mit Krautern
Rahmwirsing | Rotkraut f

Siisser Abschluss

« Vanilleglace 6.00
» Schokoladenglace 6.00
« Vanilleglace | karamellisierter Apfel | Butterstreusel 12.50

« Schokoladencookie | Felchlin Schokolade 5.00

Gemdtisektiche
Alle Preise in CHF, inkl. 8.1 % MwSt. .
Gerne informieren wir Sie iiber mdgliche Allergene in unseren Produkten bistro bl'()te%%
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