
MENU

Wochenspezialitäten. 

HAUPTSPEISEN
Burrata mit Tomaten und Mesclun-Salat 24.–

Bunter Blattsalat mit gegrillten Garnelen und Zironenöl 24.–

Original Wienerschnitzel mit Nüssli-Erdäpfelsalat 
dazu Preiselbeeren 38.–

Wolfsbarschfilet mit Fenchelgemüse und Butterkartoffel
an einer Safransauce 34.–

1/2 Backhuhn mit Kartoffel - Nüsslisalat. ( 20 min) 26.–

TAGESDESSERT

Kleiner  „Coup Romanoff „   8

Herkunft

Schwein, Kalb, Rind, Poulet – Schweiz
Fisch – Norwegen, Island, Griechenland

VEGI

Suppe oder Salat
–

Gebackene Blumenkohlrosen 
mit Sc. Tartar

21.–

KLASSIKER

Suppe oder Salat
––

Chässpätzli mit 

Schmelzzwiebel und 

Apfelmus

23.–

HIT

Suppe oder Salat
–

Rindsgeschnetzeltes 
„Stroganoff“

mit Röstikroketten und 
Gemüse

–
25.–


